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Vrtkl.media is not just a publishing company,
but a key ally for Quebec HRIs and food retailers.

Offering more than just news, Vrtkl.media’s team
creates business intelligence content
for food industry professionals.

‘HRImag

HOTELS - RESTAURANTS - INSTITUTION

THE leader in providing information to
hotels, restaurants and institutions for over 25 years

I

IIIDETAILLANT ALIMENTAIRE

Your independent media source
dedicated to Quebec grocery store
managers and operators



[:] HOTELS - RESTAURANTS - INSTITUTIONSg

14,000 mailed copies
55% restaurants
25% institutions
13% hotels

1% targeted sectors

I

IIIDETAILLANT ALIMENTAIRE

10,000 mailed copies
41%  convenience Stores
33%  specialized retailers
26%  supermarkets and other grocers
(except convenience stores)
9% all other specialized retailers

8,900+ subscribers
23% average open rate
over 3% click-through rate (CTR)
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4,000+ subscribers
30% average open rate
over 3% click-through rate (CTR)

150,000+ monthly visitors
19,000+ archived articles ®

15,000+ monthly visitors

g +1,000 articles
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HOTELS - RESTAURANTS - INSTITUTIONSg

DA

DETAILLANT ALIMENTAIRE

HRI

Spring 2025
Summer 2025
Fall 2025

Winter 2025

DA

Spring 2025

Fall 2025

ADVERTISING MATERIAL
February 5

April 21

September 3

Octobrer 22

ADVERTISING MATERIAL
March 5

July 30

PUBLICATION
March 3

May 19
September 29

November 17

PUBLICATION
March 31

August 25




Double page

Full page

112 vertical page
112 horizontal page
Cover wrap
Insert/Inclusion

SIZE

g

HOTELS - RESTAURANTS - INSTITUTIONSg

56,375 16.73" x10.875"
8.375" x10.875"

SPECIFICATIONS

Printing process: four-color

41"x10879" Trimmed format; 8.375” X 10.875"

8.3/5" x24315" Bleed area: allocate Ya”

375" 10.875" Safety margin: allocate a”

Advertising material: high-resolution PDF
Send material to: materiel@vrtklmedia
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HOTELS - RESTAURANTS - INsmunnng

LENEDIADES PROFESSONNELS DE LA ESTAURATION T D HEBERGEMENT

Magazine en igne | Agenda | Abonnez-vous | Prévenez-nous dune nouvelle
ACCUEIL ACTUALITES= ADECOUVRIR= MAGAZINE = BALADOS WIKIHRI~ Q Recherch

Comment bien
refroidir vos
aliments ?

MTL a table donne de I'élan aux
restaurateurs montréalais

Par Bastien Dura
Le prix du poulet et

«Trésimportant », « essentiel », « nous faire connaitre ».. Au fil des du boeuf monte,

années, MTL & table est devenu un rendez-vous incontournable celul du porc

pour s restaurateurs montréalais, Lévénement permet, avec trols  descend

& cing services & des tarifs fixes de 35 (.)
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Starbucks stagne face a

Pizza Salvatoré élu

Aux Etats-Unis, L'Auberge du Lac

Wendy's déplace Taureau élu la concurrence franchiseur de I'année
s aep! Etablissement hételier
certains restaurants olisse : Bo

de l'année

Par Equipe de rédactior

MAGAZINE SINFORMER POUR
AUTOMNE 2024 i MIEUX PERFORMER

Rlma

1kImag O+ DERMIER BALADD
[ROSKO, UN PARTENAIRE DE CHOIX ]

Des équipements dici pour la restauration d'ci,
telle estfa mission de Rosko, fabricant québécois.
de produits de cuisson appartenant a Julien, le.
spécialiste de l'acier inoxydable. De lorigine de
entreprise 3 la fiabilité des produits [..)

Ecoutez e balado —

PepsicoFoods
Gnata i rere
lesMunchies LDOHENGE EN NAGISIN T LA
TECHNOLOGIE OANSTOUT GA?
consoe

Maple Lesf imore
pourle déeun

i)

Ecotezmarterant s 3 psoces

en bref
= Dolarama hause s paicaton ns e
ot Doty

wikiHRI TABLEAU
Tousies Tevies oe unsTRE EXLOUES DE B %}RD

présenté par MERICI HRImag

= Cosone chngeaps e prcdeson
onbobetdogbosan

= Moo ntale s boes de rehage
apie s 130 magasio

NOTES DE COURS - Le prix du poulet et du hoeuf monte,

celui du porc descend

Le prix des protéines, animales ou

LE IR D TORSE, O CHTELERE 104 RSTARATON ALNENTHRE : g
Les résultats-ratios du sous-secteur industriel

P | NERY

72l végetalesa connd grandes Mhamel o)

SOUS-SECTEUR INDUSTRIEL 721 — SERVICES variations au cours de a demiére E -

SouseECTELAN année. i catanes plus populates s

e sous secteur comprend les établissements dont @8 Menus des restarateurs comme e Boulangerle  Lavolailedu L utsa  Laviandedu
Tacivit princiale conste 3 ofrr s soices ouetet e boeut () el R s To e
dhébergement de courte durée 3 des ) plantes et

dinse

Loutil e réflexion indispensable pour tou:

qui sintéressent de prés ou de loin a findustrie de

Ia restauration.

21 manuel par ordre alphabétique

BONBONS
L’AGENDA

Automne
2024
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Du3au7 novembre Mardi 12 novembre Jeudi14 noverbre
EquipHotel Paris Rendez-vous Elan 2026 de Gala Hotelia 2024
PAssociation Restauration
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Vous pensez que le contenu de cette infolettre peutintéresser un de vos confréres? Partagez-le!

Transférez-lui notre infolettre

Le condensé DA
29 octobre 2024

FuBLCITE

Actualités du réseau québécois des HRI
30 octobre 2024

HOTELS - RESTAURANTS - INSTITUTIONS:

FvBLEITE

rEl S |

LAuberge du Lac Taureau élu Etablissement
hételier de 'année

Par Equipe de rédacti

LAuberge du Lac Taure:

lac Taureau remporte le

de la soirée de gala du Cony

Hotellerie Québec (AHQ), qui 2 eu lieu le 29 octobre a I'hotel Sheraton
deLaval.Le (.)

|| TENDANCES
Les dépanneurs se tournent vers le prét-a-manger

Starbucks stagne face  la concurrence Pizza Salvatoré élu franchiseur de l'année

wikiHRI g D=
# Rebon lance un nouveau format et vise les KaleMart 24 poursuit son installation @ Montréal

nstitutions

A )

'WikiHRI : Ce qu'il faut savoir pour améliorer votre modéle

daffaires ——
L'indice de
consommation -
alimentaire, un nouvel
outil pour observer les

- tendances

ALIRE

Un hétel québécois utilise la chaleur de serveurs pour

diminuer sa facture énergétique

# PUBLICITE
ADrummonduille, 'Hétel et Suites Le Dauphin, recycle la chaleur de
préchauffer 'eau des batir its. En

partenariat ' litom énergie, |'ét

depuis année derniére un systéme qui lui permet de réduire ses coiits

de chauffage en gazet ...)

[ quoi de neuf?
# (U3 Nouvelle collection de [P PcpsiCo Foods Cana
# ;t&, chocolats chauds chez “ il revivre les Munchies
++ Babacool

HRI 1l 'L’AGENDA

TOUS LES TERMES DE L'INDUSTRIE EXPLIGUES e PLUS COMPLET DELARDURTIE.




@@@@@ Specifications

Header
Right column # NAME  DIMENSION  MAXIMUMSIZE
Banner
] Header 1,000 x 200 300 KB
Pop-up
2 Rightcolumn  365x700 200KB
3 Banner 1,000 %200 300 KB
4 Pop-up 640x480 300 KB
5 Rightcolumn  365x700 200 KB
Header
Right column 6  Rightcolumn  365x700 200 KB
Banner ACCEPTED IMAGE FILE FORMATS:

Right column JPG, GIF or PNG
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INVENTER UN MONDE ALIMENTAIRE SOR DES CANADIENS DE MONTREAL
Solutions d’hygiéne pour les H.R.I.

PREVENEZ LES INFECTIONS
Protégez vos employés et vos clients

Une mesre qui peut contribuer & rédulre les risques est e nettoyage régulier des

points de contact de votre élablissement. Certains virus respiratoires peuvent se

transmettre lorsqu'une personne touche une surface ou un objet contaming, puls
porte ses mains & sa bouche, ses yeux ou son nez avant de se les laver

O

Les virus peuvent persister sur les surfaces pendant plusieurs heures a plusieurs
Jours, selon le type de surface, le virus spécifique et les conditions.
environnementales.

HRImag .
HOTELS - RESTAURANTS - INSTITUTIONS!

DETAILLANT ALIMENTAIRE X
Une diversité de virus respiratoires circule

Volel un graphique de 'INSPQ quiillustre la proportion des virus respiratoires
16s dans le réseau de cliniques médicales du Québec (18 ans et plus).

Somaine 2024-4D se terminart le 0 cefobre 2 pour accéder au graphique iteractt

Ready-to-send $1,685 $1,275

Layout $400 $400
Touch-ups S50 $50

Kersia vous recommande les actions suivantes :

I est recommandé de NETTOYER au moins UNE FOIS PAR JOUR toutes les
surfaces Iréquemment touchées. Se cancentrer sur le nettoyage régulier des
surfaces & haut risque de contamin

EPICERIE DEPANNEUR

Example of o personalized
ready-to-send newsletter




Contact

because we're committed to your long-term
success, we offer personalized support
that fits your needs.

CONTACT US:
Vrtkl media

‘HRImag DA g VI’TkImeda

rdion@vrtkl.media




